14 FEVRIER 2026

‘ 69€ PAR PERSONNE

Coupe de champagne et amuse-bouches

Entrée

‘ Carpaccio de Saint-Jacques aux fruits rouges
Ou
Creme briilée au foie gras

o ¢

Aumoniere aux deux saumons, créeme citronnée a 'oseille,
purée de panais et mini légumes glacés
Ou
Carré d’agneau au miel et romarin, pommes de terre
hasselback

Dessert

Fondant au chocolat et gingembre, mangues roties au miel
Ou
Pavlova aux fruits rouges et creme au gingembre rose
Ou

Fondue au chocolat a partager




